
 22.04.-28.04.2024                                                                Vital Catering am Bornweg                     

 

Kurzfristige Rezepturänderungen und Kreuzkontaminationen können nicht ausgeschlossen werden.  
Sie haben die Möglichkeit sich in der Ausgabeküche über die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren 

und der nicht ausgewiesenen Komponenten für Frühstück, Vesper und Abendbrot zu informieren.  
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 1,2,a1,b,…) befindet sich im Aushang Ihrer Einrichtung. 
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Nudeleintopf mit 

Hühnerfleisch 
a1,a,c,g,i, 

Mischbrot a,a1,a2 
Fruchtjoghurt g 

614 kcal  
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Geflügelbällchen in Petersiliensoße und Kartoffeln 
8,a1,i,j,g 

Quarkspeise g 

 

649 kcal  
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Kartoffelauflauf mit Käse überbacken c,f,g,I,j 

 

Obstkompott 

649 kcal  
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 Makkaroni mit vegetarischer Bolognese 
a1,a2,a3,a4,c,f,j,k,m,i 

gem. Salat mit Joghurtdressing g 
 

Buttermilchdessert 2,g 

634 kcal  
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Weißwürstchen mit Süßem Senf und warmen 
Kartoffelsalata1,a2,a3,a4,c,f,i,j 

Buttermilchdessert 2,g 

975 kcal  

S
a
m

s
ta

g
 

Leipziger Allerlei Eintopf 
mit Rind und Mischbrot 

a1,a2,i 

 
Apfelpudding g 

609 kcal  
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Rinderbraten in Meerrettichsauce 
mit Salzkartoffeln 
und Rosenkohl 

8,a1,c,g,i,j,S 

Pfirsichkompott 

518 kcal  
 


