15.05.2023 bis 21.05.2023

Vital Catering am Bornweg
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Kohlrabi Eintopf mit Rindfleisch

Minestrone-Gemiiseeintopfaai,
Mischbrot a1,a2

546 kcal P/LVK

o) | Ci
g Mischbrot a1 a2
@]
=
502 kcal P/LVK | 517 kcal
Senfeier mit Salzkartoffeln Leberragout mit Apfel, Zwiebel
% al,a2,Sa,c,g und KartoffeIpUree al,a2,a3,a4,c,g,i,j
% | Rohkostsalat
C
(0]
O | Buttermilchdessert 4 Buttermilchdessert g4

565 kcal

Kodnigsberger Klopse mit

Blumenkohl-Kase Bratling in

< | Kapernsauce, Kartoffeln und Frischkasesol3e mit Kartoffel-

C§> Rote Beete Salat 9.a.a1,a2,a3,.c,9 Mohren PUree aic,g,i

S | Rote Griitze mit VanillesoRe 4 Rote Gritze mit Vanillesol3e 4
698 kcal 544 kcal P/LVK

o | Lammcurry mit Schweinesteak mit Quarkdip,

8 | Butterreis gebratene Zwiebeln und

g laaleg Kartoffelecken

E 2,3,8,al,a2,a3,a4,c,0,i,i,.S

o | Fruchtcreme Fruchtcreme

2 | 592 keal 714 keal PILVK
Gyrospfanne mit Tomatenreis Fischragout (Seelachswirfel in

= | und Tzatzikig;s Riesling-Rahmsauce mit

S Gemiisejulienne) und

I3 Petersilienkartoffeln

L | WeiRkraut Salat al,a2,a3,a4,c,d,1,g,i
808 kcal 415 kcal P/LVK
Champignonrahmsuppe 1,5a1,9 Mohreneintopf mit Kassler

=3 Mit Fleischkl63chen und und Mischbrot a1a2

% | Mischbrot a1.a2

% Fruchtpudding 4

o | Fruchtpudding g4
704 kcal 571 kcal P/LVK
Sauerbraten in Bratensol3e Sauerbraten in Bratensol3e

=2 mit Rotkohl und mit Kohlrabi und Kartoffeln

2 | KloRenssaia2,a3,a4.c, 1,3,a1,a2,a3,a4,C,i

c

7 Erdbeerkompott Erdbeerkompott
638 kcal 580 kcal P/LVK

Kurzfristige Rezepturdnderungen und Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Sie haben die Mdglichkeit sich in der Ausgabekiiche tUber die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren
und der nicht ausgewiesenen Komponenten fir Frihstick, Vesper und Abendbrot zu informieren.

Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 12.a1,...) befindet sich im Aushang lhrer Einrichtung.




