22.05- 28.05.2023

Vital Catering am Bornweg
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Menu |

Menu Il

Tomatensuppe “Milano” mit
Schinkenstreifen, Gemuse und

Erbseneintopf mit
Schweinefleisch 238,

784 kcal

(@)}

g Nudeleinlage 238aa1.ci Mischbrot

o | Mischbrot Stracciatella Quark g4

= | Stracciatella Quark g4
605 kcal 775 kcal P/LVK
Serbisches Reisfleisch aa1a3cyi Huhnerfrikassee mit Reis

> ( Hackfleisch-Reis-Pfanne) aal,adg

% | Birnenkompott 3 Birnenkompott 3

o

a)
598 kcal 698 kcal P/LVK
Schweinenackensteak in Reibekuchen

< | ZwiebelsoRe mit Kartoffeln alca

o | al,a2,a3,a4,0,i,S

E Apfelmus 3

p Apfelmus 3
629 kcal P | 400 kcal LVK

= | Thuringer Bratwurst mit Eier in Senfsauce mit

O | Sauerkraut und Kartoffeln Petersilienkartoffeln

O | al,a2,a3,a4,c,f,g,i .

E a,al,a3,c,9,)

c Joghurt 4

c

8 Joghurt ¢
720 kcal 677 kcal P/LVK _
Hoki-Filet an SenfsoRe mit Quarkkeulchenata2a3.a4.chgi]

o | Kartoffelplree und Gurkensalat | Vanille Sauce

8 | 23abdlelil Karamellpudding 14

o

L | Karamellpudding 14
520 kcal LVK | 840 kcal P
Gemuseeintopf mit Mettwurst Milchreis mit Zucker und Zimt

o al,a2,a3,a4,c,g,i, g

S

(72}

5

o | Stachelbeerkompott 123 Stachelbeerkompott 123
362 kcal 504 kcal P/LVK
Burgunderbraten mit Sol3e, Burgunderbraten mit Sol3e,

o | Wirsinggemuse und Kartoffeln Pariser M6hren und Kartoffeln

8 | 8alg,ijs 8,a1,0,i,j,S

c

c

o . . . .

» | Cappuccino Pudding g4 Cappuccino Pudding 4

788 kcal P/LVK

Kurzfristige Rezepturdnderungen und Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Sie haben die Mdglichkeit sich in der Ausgabekiiche tUber die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren
und der nicht ausgewiesenen Komponenten fur Frihstiick, Vesper und Abendbrot zu informieren.

Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 12.a1,...) befindet sich im Aushang lhrer Einrichtung.




