
07.10 – 13.10.2024                                                                 Vital Catering am Bornweg                     
  
 

Kurzfristige Rezepturänderungen und Kreuzkontaminationen können nicht ausgeschlossen werden.  
Sie haben die Möglichkeit sich in der Ausgabeküche über die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren 

und der nicht ausgewiesenen Komponenten für Frühstück, Vesper und Abendbrot zu informieren.  
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 1,2,a1,b,…) befindet sich im Aushang Ihrer Einrichtung. 
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Nudeleintopf mit Hühnerfleisch a1,c,f,j,k,m und Croutons a1,a2 

 

 
Mandelpudding g 
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Frikadelle 1,2,a1,d,g,j mit Buttermais und Kartoffelpüree und 
Sauce 

 

 
Pfirsichkompott 
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 Hähnchengeschnetzeltes in fruchtiger  
Currysauce mit Reis g,f 

 
Buttermilchdessert 
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 Spirelli mit Tomatensauce und Reibekäse a1,c,f,g,i,j,k,m 

 
Bunter Salat 
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Fischnuggets mit Kräutersauce und Kartoffelpüree 

a1,a2,a3,a4,c,d,g,i,l 

 
Gurkensalat 
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Soljanka 

mit Mischbrot 

2,3,8,9,a1,a2,i,j,S 
 

Grieß-Pudding a1,g 
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Kassler Braten in Bratensoße 
mit  Sauerkraut und Kartoffeln 2,3,8,a1,a2,a3,a4,c,g,i,S 

 

Erdbeerkompott 

  
 


