
01.04.2024 bis 07.04.2024                                                                  Vital Catering am Bornweg                     
 
 

Kurzfristige Rezepturänderungen und Kreuzkontaminationen können nicht ausgeschlossen werden.  
Sie haben die Möglichkeit sich in der Ausgabeküche über die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren 

und der nicht ausgewiesenen Komponenten für Frühstück, Vesper und Abendbrot zu informieren.  
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 1,2,a1,b,…) befindet sich im Aushang Ihrer Einrichtung. 
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Schweinesteak an Zwiebelsauce mit Brokkoli und 

Kartoffelwedgesa1,a2,a,c,g 
 

Obstcreme g 

502 kcal  
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Nudelauflauf mit Schinken und Käsea1,a2,a,c,g 

Rohkostsalat 
 

Buttermilchdessert g 

546 kcal  
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 Blumenkohl-Käse Bratling in  Frischkäsesoße mit Kartoffel-
Möhren Püree a1,c,g,i 

 
Rote Grütze mit Vanillesoße g 

 

544 kcal  
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 Schweineschnitzel 
mit Kartoffeln und  Schwarzwurzeln in Rahm 2,3,8,a1,a2,a3,a4,c,g,i,j,S 

 
Fruchtmus 

714 kcal  
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Gyrospfanne mit Tomatenreis und Tzatziki g,S 
 
 

Weißkraut Salat 

808 kcal  
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Champignonrahmsuppe 1,a,a1,g 

Mit Fleischklößchen und Mischbrot a1,a2 
 

Fruchtpudding g 

704 kcal  
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Sauerbraten in Bratensoße 

mit Rotkohl und Klößen1,3,a1,a2,a3,a4,c,i 

 
Erdbeerkompott 

638 kcal  
 


