14.10.—20.10.2024 Vital Catering am Bornweg
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g .

7 Quarkspeise

o

&)

Kaiserschmarrn aicf,g.h1-hs,ijkin mit Apfelmus s

G

o

é Schokopudding

=

o> Gefligelballchen aicfgijin Petersiliensauce mit Salzkartoffeln
@

= Fruchtcocktail 3

c

c

o

&)

Hackbraten mit Kartoffelbrei, brauner Sauce und M6hrengemiuise
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Erbseneintopf mit Wirstchen
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Schweinegulasch mit Spatzlen und Rotkohl
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Kurzfristige Rezepturéanderungen und Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Sie haben die Mdglichkeit sich in der Ausgabekiliche tber die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren
und der nicht ausgewiesenen Komponenten fur Frihstick, Vesper und Abendbrot zu informieren.
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 1,2a15,..) befindet sich im Aushang lhrer Einrichtung.



