
28.10- 03.11.2024                                                                  Vital Catering am Bornweg                     

 

Kurzfristige Rezepturänderungen und Kreuzkontaminationen können nicht ausgeschlossen werden.  
Sie haben die Möglichkeit sich in der Ausgabeküche über die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren 

und der nicht ausgewiesenen Komponenten für Frühstück, Vesper und Abendbrot zu informieren.  
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 1,2,a1,b,…) befindet sich im Aushang Ihrer Einrichtung. 
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Blumenkohlsuppe mit Fleischklößchen I,g,j und Mischbrot a1,a2 

 
Stracciatella Quark g 
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Hühnerfrikassee mit Reis 

a1,a2,a3,g 

 

Birnenkompott  
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 Gemüsefrikadelle 3,a1,c mit Salzkartoffeln und Kräutersauce 

 

Quarkspeise g 
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 Makkaroni mit Gemüsebolognese und Reibekäse a1,a2,a3,a4,c,g 

 
Bunter Salat 

  

F
re

it
a
g

 

Backfisch in Kräutersauce mit Kartoffeln a1,a2,a3,a4,c,d,g 

 
Gurkensalat 
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Gemüseeintopf mit Mettwurst 
a1,a2,a3,a4,c,g,i,j 

 
 

Stachelbeerkompott 1,2,3 
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Burgunderbraten in Soße, Wirsinggemüse und Kartoffeln 
                                                                                                                                     8,a1,g,i,j,S 
 

Cappuccino Pudding g 

  
 


